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DOCUMENTO DE FORMALIZAÇÃO DE DEMANDA – DFD 
 

 

INFORMAÇÕES DA UNIDADE 

UNIDADE REQUISITANTE: SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAÇÃO  E DEMAIS SECRETARIAS 

AGENTE RESPONSÁVEL:  ANTONIO VALDENIR LODI   MATRÍCULA: 1078921 

E-MAIL: lobatocompras@gmail.com  educacao@lobato.pr.gov.br  

DATA: 24/08/2026 TELEFONE: (44) 3249 – 1414 

 

 

INFORMAÇÕES DA NECESSIDADE DE CONTRATAÇÃO 

TIPO DO ITEM 

MATERIAL DE CONSUMO ( X  )  EQUIPAMENTO/MATERIAL PERMANENTE (    ) 

SERVIÇO CONTINUADO (    )  SERVIÇO NÃO CONTINUADO () 

OBRA (    )  SERVIÇO DE ENGENHARIA (    ) 

 

I – OBJETO 

Registro de Preços para futura e eventual aquisição de carnes bovinas, suínas, aves e 

embutidos, destinados ao atendimento da alimentação escolar da Rede Municipal de Ensino, 

do café matinal e das demais necessidades das Secretarias Municipais de Lobato/PR, pelo 

período de 12 (doze) meses.  

II – JUSTIFICATIVA DA NECESSIDADE DA CONTRATAÇÃO  

A presente contratação tem por objeto a aquisição de carnes bovinas, suínas, aves e embutidos 

destinados ao atendimento da alimentação escolar dos alunos matriculados na Rede 

Municipal de Ensino do Município de Lobato/PR, do café matinal e das demais necessidades 

das Secretarias Municipais, de acordo com as demandas de cada unidade administrativa. 

No que se refere à alimentação escolar, a aquisição está em conformidade com as diretrizes 

estabelecidas pelo Programa Nacional de Alimentação Escolar – PNAE, instituído pela Lei 

Federal nº 11.947/2009 e regulamentado pela Resolução FNDE nº 06/2020. A alimentação 

escolar constitui importante instrumento de promoção da segurança alimentar e nutricional, 

contribuindo para a permanência dos estudantes no ambiente escolar, para a melhoria do 

processo de ensino-aprendizagem e para o desenvolvimento integral dos alunos. 

A aquisição de carnes bovinas, suínas, aves e embutidos justifica-se também pela sua utilização 

na composição dos cardápios elaborados pela equipe técnica responsável pela alimentação 

escolar, contribuindo para a oferta de refeições variadas e nutricionalmente adequadas aos 

estudantes. 

Além da alimentação escolar, os produtos serão destinados ao atendimento do café matinal e 

das demandas das demais Secretarias Municipais, conforme suas necessidades, sendo 

utilizados no preparo e fornecimento de refeições e alimentação aos servidores e demais 

públicos atendidos pelos serviços municipais. 

A contratação mostra-se necessária para assegurar o fornecimento regular desses alimentos ao 

longo do período de vigência da Ata de Registro de Preços, possibilitando o atendimento 

contínuo das necessidades da Rede Municipal de Ensino, do café matinal e das demais 

Secretarias Municipais, evitando desabastecimento e garantindo a continuidade dos serviços 

públicos que dependem do fornecimento desses produtos. 
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Diante do exposto, a contratação mostra-se necessária e adequada para atender às 

demandas alimentares do Município de Lobato/PR, assegurando o fornecimento regular de 

produtos de qualidade e em quantidade suficiente para o atendimento das necessidades 

identificadas. 

 

III – DESCRIÇÕES E QUANTIDADES 

 

ITEM PRODUTO / SERVIÇO UNIDADE QUANTIDADE 

01  Carne bovina em pedaços, com cerca de 05 cm, de 

abate recente, resfriada, com no máximo 10% de 

gordura, não apresentando ossos ou cartilagens, 

embalada em saco plástico atóxico com 

capacidade de 02 a 05 kg (tipo: acém) 

kg 2.000 

02 Carne bovina moída, de abate recente, resfriado, 

com no máximo 10% gordura, não apresentar ossos ou 

cartilagens, embalada em saco plástico atóxico com 

capacidade de 02 a 05 kg (tipo: acém) 

kg 2.000 

03 Frango resfriado inteiro (kg). sendo tolerada a 

variação de até 8% no peso liquido do produto 

descongelado em relação ao peso total. 

inspecionado pelo ministério da agricultura (sif ou sie). 

kg 1.000 

04 Carne de frango, do tipo coxa e sobrecoxa (cortes 

resfriados e não temperados, acondicionados em 

embalagem plástica). sendo tolerada a variação de 

até 8% no peso líquido do produto descongelado em 

relação ao peso total. inspecionado pelo ministério da 

agricultura (sif ou sie) 

kg 3.000 

05 Peito de frango sem osso, sem pele e sem gordura, 

congelado, acondicionado em embalagem de 

polietileno resistente, com aproximadamente 1 kg por 

pacote, com marca do fabricante e registro no órgão 

de inspeção sanitária (sif), validade mínima de 6 

meses. 

kg 2.000 

06 Mortadela defumada - fatiada (embutido de carne 

suína com cubos de gordura, temperada com 

pimenta preta murta, nóz moscada e coentro) própria 

para consumo humano. 

kg 2.400 

07 Linguiça, do tipo calabresa, carnes de primeira linha, 

com cubos de gordura reduzidos, própria para 

consumo humano. 
kg 150 

08 Carne suína, tipo pernil, em cubos, com no máximo 2 

% de gordura, desossada e resfriada, aspecto próprio. 

Embalagens plástica flexível, atóxica, resistente, 

transparente, pacotes com 01 kg. rótulo contendo o 

nome do fabricante, identificação do produto, 

informações nutricionais, carimbos do Sif, sie ou sim. 

deverá apresentar cor, odor e sabor característico de 

produto adequado ao consumo humano. o 

transporte deverá ser realizado em veículo 

adequado, limpo e em temperatura ideal para sua 

conservação. certificado de inspeção sanitária. 

entrega em kg 

kg 3.000 

09 Carne de ave in natura tipo animal; frango, tipo/corte 

coxinha da asa (drumete), apresentação; inteiro, 

estado congelado(a), processamento; com pele, 

com osso. 

kg 4.000 
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10 Carne bovina in natura tipo corte costela minga, 

estado de conservação; resfriado(a), apresentação 

cortada em cubo ou inteira. 
kg 2.000 

11 Bacon-bacon suíno defumado de primeira qualidade, 

em mantas, limpo, pouca gordura, resfriado, isento de 

aditivos ou substâncias estranhas ao produto, que 

sejam impróprias ao consumo e que alterem suas 

características naturais (físicas, químicas e 

organolépticas). inspecionado pelo ministério da 

agricultura. 

kg 150 

12 Charque (jerked beef dianteiro embalado a vácuo) 

embalagem 1 kg-ingredientes básicos: carne bovina 

salgada e dessecada. carne bovina de primeira 

qualidade, limpa, sem ossos, sem pele, pouca 

gordura, sem pelancas, embalada à vácuo, resfriada, 

isenta de aditivos ou substâncias estranhas ao 

produto, que sejam impróprias ao consumo e que 

alterem suas características naturais (físicas, químicas 

e organolépticas). inspecionada pelo ministério da 

agricultura. 

kg 150 

13 Linguiça toscana kg- embutido, tipo linguiça toscana, 

tamanho grossa, tipo preparação fresca, estado de 

conservação resfriado, em sacos de polietileno, com 

etiquetas de identificação, e validade, procedência 

e nº de registro no sif.  

kg 750 

14 Presunto fatiado frios, variedade presunto de pernil, 

tipo preparação cozido, composição sem capa de 

gordura, apresentação fatiado, estado de 

conservação resfriado. 

kg 1.000 

15 Queijo tipo muçarela fatiado kg-derivado de leite de 

primeira qualidade, em fatias resfriadas. isento de 

aditivos ou substâncias estranhas ao produto, que 

sejam impróprias ao consumo e que alterem suas 

características naturais (físicas químicas e 

organolépticas). inspecionado pelo ministério da 

agricultura.  

       kg 1.000 

16 Salsicha, carne bovina/suína.- embutido, tipo salsicha 

hot dog, tipo preparação cozida, estado de 

conservação resfriado. com registro no sif, contendo 

informações de identificação e prazo de validade.  

kg 700 

17 Carne bovina in natura, cortada em iscas/tiras, obtida 

de cortes limpos e desossados, de primeira qualidade, 

livre de sebo, aponevroses, hematomas e tecidos 

tendinosos, teor máximo de gordura de 5%, 

congelada. 

kg 500 

18 Empanado de frango congelado, contendo carne de 

frango, farinha de trigo/amido, farinha de milho, sal e 

temperos, não poderá conter pimenta, 

acondicionado em embalagem atóxica de até 2 kg. 

       kg 250 

19 Hambúrguer — carne de frango e bovina, água, 

proteína de soja, sal, maltodextrina, estabilizantes e 

aromatizantes. unidade com peso líquido de 56 g, 

embalados individualmente. 

kg 250 

 

 IV – DATA PRETENDIDA PARA CONCLUSÃO DA CONTRATAÇÃO 

A fim de assegurar a continuidade do fornecimento e evitar qualquer interrupção no 

atendimento das necessidades da Administração Pública, solicita-se a adoção das 

providências necessárias para a instauração de um novo processo de contratação, em tempo 

hábil para garantir a continuidade do atendimento da demanda. 
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V – PRIORIDADE DA CONTRATAÇÃO E SUA JUSTIFICATIVA 

(   ) BAIXA                    (  X  ) MÉDIA                    (   ) ALTA 

Justifica-se a prioridade média, considerando a importância da contratação para garantir o 

fornecimento contínuo de carnes e embutidos para a alimentação escolar e demais Secretarias 

Municipais, sem prejuízo da continuidade dos serviços enquanto a contratação é realizada 

dentro do prazo previsto. 

 

VI – DAS RESPONSABILIDADES 

ELABORAÇÃO DO ETP/TR 

RESPONSÁVEL:  ELIANE LININQ F DOS SANTOS  MATRÍCULA: 2009223 

FISCAL E GESTOR DO CONTRATO 

FISCAL: MARIA APARECIDA TOLOTTO DE 

CARVALHO 

DECRETO: 121/2025, DE 06 DE MAIO DE 2025.  

FISCAL:  ANTONIO VALDENIR LODI  DECRETO: 121/2025, DE 06 DE MAIO DE 2025.  

VII - CONTRATAÇÕES CORRELATAS/INTERDEPENDENTES 

Não se verifica contratações correlatas nem interdependentes para a viabilidade e 

contratação desta demanda. 

 

Lobato/PR, 02 de setembro de 2026 

 

 

 

       

 

 

 

 

 

  _____________________________________________ 

ANTONIO VALDENIR LODI 

Secretaria de administração 

 

 

 

 

 

 

 

                        

 

 

 

 


